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KUHAR

Osnovni poslovi kuhara su pripremanje svih vrsta hladnih i toplih jela. Za uspješno obavljanje tih poslova tijekom obrazovanja stječe se dobra osnova strukovnog znanja iz područja biologije, higijene, ekologije, prehrane i gospodarstva.

Iako se obrazovanje kuhara zasniva prvenstveno na pripremanju jela, tijekom školovanja osposobljavaju se i za ustrojavanje rada u kuhinji, naručivanje sirovina, namirnica i poluproizvoda te pravilno skladištenje istih, rukovanje raznim kuhinjskim strojevima, alatima i posuđem.

Kuhar se može zaposliti u ugostiteljskim objektima, prehrambenoj industriji i obiteljskom poslu. 

Nakon završene škole moguće je daljnje usavršavanje i napredovanje u struci, a uz određene uvjete može se nastaviti školovanje srodnog stručnog studija.
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Tjedni i godiénji broj nastavnih sati

PREDMET 1. razred 2 razred 3. razred
Tjedno [Godignje| Tjedno [Godisnjefl Tiedno [Godisnje
FRVATSKI JEZK 3 705 3 3 g %
[POVIEST 2 70
[POLITIKA | GOSPODARSTVO 2 El
TUELESNA | ZDRAVSTVENA KULTURA 2 70 2 70 2 B
ETKANVJERONAUK 1 B 7 £ 1 Bl
UKUPNO SATI A. 8 8

"Tjedni | godisnil broj nastavnin sat

1. OBVEZNI STRUKOVNI PREDMETI 1. razred 2 razred 3. razred
Tjedno |Godi¥njel| Tjedno (Godisnje|| Tjedno |Godisnjel
[STRANT JEZK | 2 70 2 70 2 64
[STRANI JEZK II 2 70 2 70 2 64
(GOSPODARSKA MATEMATIKA 7 70 2 70 2 o4
RACUNALSTVO 2 70 1 £
[POVIJESTHRVATSKE KULTURNE BASTINE p o
[BIOLOGIJA § HIGIJENOM | EKOLOGIJOM 1 E3 2 70
ORGANIZACIJA POSLOVANJA UGOSTITELJSKIH PODUZECA 2 70 2 64
[OSNOVE TURIZMA ) 70
[POZNAVANJE ROBE | PREHRANA 2 70 2 70 2 E
[UGOSTITELISKO POSLUAVANJE 2 70
KUHARSTVO 45
[UKUPNO SATIB1 -
Tjedni | godignji broj nastavnih sati
PRAKTICNA NASTAVA 1. razred 2. razred 3 razred
Tjedno |Godiznje|| Tjedno [Godiznje|| Tiedno [Godisnjel
[PRAKTICNA NASTAVA 8 280 8 280 8 448
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